MENU OKTOBER

VOORGERECHT

Tarte Tartin van kastanjes, balsamico & rilette van eend

of

Argentijnse garnalen met structuren van bloemkool & beurre noisette

of

Quiche met spinazie & geitenkaas (vegetarisch)

HOOFDGERECHT

Langzaam gegaarde buikspek met aardpeer, zilveruitjes, enoki en
rode wijn saus

of

Kabeljauw met Serranoham, créme van wortel & paddestoelen
emulsie

of

Ravioli van aubergine met tomatensaus & feta kaas (vegetarisch)
NAGERECHT - €34,50 (3-Gangen menu)
Crumble van ananas met kokos sorbet

of = €34,50 (3-Gangen menu)
Chocolade mousse & gezouten

karamel - €32,50 (2-Gangen menu)

of
Wik §0eeeEd Figndises

Bekijk onze wijnkaart voor een bijpassende wijn of vraag de
bediening om advies.
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